
M E N Ù



anTIpaSTI

Caponata
8

Polpette di cime di rapa
Servite con crema di ceci 

8

Bruschetta del Contadino
Pesto di pomodorini secchi e cicoria

5

Bruschetta all’Nduia
5

Capocollo con corona di Caciocavallo
6



con ‘

Pr IMI
SOLO PASTA FRESCA DI PRODUZIONE PROPRIA

 

Spaghetti Cetara

12
Colatura di alici, olive, finocchietto, aglio fresco

Spaghetti Ignoranti
Pomodorini al forno, olive, pesto di basilico,

pinoli e parmigiano, peperoncino
11

Linguine alla Cafoncello
Salsiccia calabra piccante, pomodoro,

pesto (senza aglio), pecorino
11

Spaghetti alla Tamarro
‘Nduja, pomodoro, trevisana, poca ricotta forte

11

Maccheroni alla moda Etnea
Con pomodoro, melanzane, ricotta

10

Maccheroni alla Disperata
Pomodoro, prezzemolo, peperoncino e provolone piccante

10

Maccheroni all’Etrusca 
Con cipolla stufata, pancetta, pecorino, peperoncino

10

Maccheroni all’uso di Crotone

11

Salsiccia, pomodoro, poca cipolla,
erbe aromatiche, peperoncino



SECOnDI

Filetto alla Normanna
Con aglio, pecorino e prezzemolo

23

23

Onda calabra
Salsiccia piccantina servita con verdure saltate 

14

13

Caciocavallo alla piastra
9

Caciocavallo alla piastra farcito con ‘Nduja
11

Baccalà alla Cirotana
Con pomodorini e olive taggiasche

16

Bocconcini di pollo all’Aragonese
Con melanzane, cipolla, capperi, ricotta stagionata e poco 

peperoncino
14

Parmigiana di melanzane
13



DESSErT

6

DESSErT
Tiramisù di ricotta fresca

6

Cheesecake al profumo di zenzero
con confettura di arance

6

Frolla al cacao con caramello salato e cioccolato

Tiramisù di ricotta fresca
6

Cheesecake
Al profumo di zenzero con confettura di arance

6

Semifreddo al Torrone e frutta secca
Con miele di Castagno

Con miele di fichi

6

Gelato al limone e basilico
7

Crostata Ripiena
Con ricotta, mandorle, nocciole, pistacchi e torrone

6

Frolla al cacao con caramello salato e cioccolato
6

Gelato all’Amaretto

6
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